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spotkanie 2024
 (8 godzin)
320 złotych za osobę
 ZUPA
Krem pomidorowy z bazylią i mozzarellą
DANIE GŁÓWNE
filet z kaczki z gruszką i sosem z trójniaka i warzywami sezonowymi
polędwiczka wieprzowa z sosem śliwkowym i warzywami sezonowymi
kurczak supreme
stek z kalafiora z sosem tahini (vege)
makaron z warzywami sezonowymi
kluski śląskie
ziemniaki z koperkiem
ziemniaki pieczone
TORT do ustalenia
Dodatkowy koszt 25 złotych od osoby, może być zamówiony u nas lub z zewnątrz (opłata 100 do 300 złotych)
PRZERWA KAWOWA
Kawa, wybór herbat, soki: pomarańczowy i jabłkowy, woda z cytryną

CIASTA DOMOWE i OWOCE
sernik, szarlotka, panna cotta, tiramisu
owoce sezonowe
ZIMNY BUFET
vol au vent
koreczki koktajlowe 3 rodzaje
mini kanapki  w wersji wege
deska serów
deska mięs
carpaccio vege
tarta sezonowa
ciepły bufet
od 20:00 przez dwie godziny
serwowana barszczyk z krokietem o 20:00
bigos na ciepło
stays z kurczaka
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